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Hotelová akadémia,  Južná trieda 10 v Košiciach  ponúka absolventom základných 
škôl  atraktívny päťročný študijný odbor 6323 K 00 hotelová akadémia, ukončený 
maturitnou skúškou, ktorý pripravuje stredoškolsky vzdelaných odborníkov pre širokú oblasť 
hotelierstva schopných samostatne podnikať v zariadeniach reštauračného stravovania.  

Škola vznikla v roku 1986  a počas jej pôsobenia sa menila dĺžka i obsah štúdií. Počas 
svojej existencie sa zaradila medzi prestížne hotelové akadémie na Slovensku. Svedčí o tom 
vysoká úspešnosť maturantov v praxi i na prijímacích skúškach na vysoké školy. 
 

Čo ponúkame: 

 moderne vybarené odborné a jazykové učebne /zmodernizované v rámci projektu 
EÚ/,   

 výučbu slovenského jazyka a literatúry, dejepisu, geografie ale aj iných všeobecno-
vzdelávacích predmetov pomocou tabletov, 

 okrem výučného listu a maturitného vysvedčenia možnosť získať certifikát 
z účtovníctva v programe KROS, 

 učebnú prax v špičkových hoteloch – hotel ROCA, hotel YASMIN,  
 zahraničnú prax v rámci mobility ERASMUS +  v Nemecku, Francúzsku, Maďarsku, 

Španielsku, Estónsku, Česku,  
 barmanský kurz, baristický kurz, kurz čapovanie piva, animačný kurz a kurz 

dekoratívneho vyrezávania – carvingfruit,   
 účasť na odborných, hlavne barmanských súťažiach, v šk. roku 2014/2015 naši 

študenti  získali zlaté medaily, 
 rozšírenú výuku cudzích jazykov,  
 v spolupráci so školou vo Francúzsku v La Roche možnosť jednoročného štúdia vo 

Francúzsku  - diplomovaný CAP Europée /kuchár alebo čašník/ 

absolventi študijného odboru hotelová akadémia  podľa školského vzdelávacieho programu 
získajú v päťročnom štúdiu všeobecné vzdelanie a široký odborný profil v oblasti 
manažmentu hotelierstva, gastronómie, cestovného ruchu a turizmu. 

Absolventi získavajú výučný list v odbore hotelová akadémia a maturitné vysvedčenie. 

V zmysle stanoviska Zväzu hotelov a reštaurácií SR k akceptácií certifikátov výučný list v 
odbore hotelová akadémia im umožňuje pracovať na pozícii kuchár, čašník. Maturitné 
vysvedčenie im umožňuje pracovať na pozíciách v hotelových a gastronomických 
zariadeniach, kde sa vyžaduje úplné stredné odborné vzdelanie.  

Pracovné uplatnenie  absolventov: 

 je schopný  
o vykonávať odborné činnosti v hotelových a reštauračných službách, vykonávať 

práce, súvisiace s riadením a organizovaním hospodárskej činnosti a 
prevádzky v hotelových zariadeniach reštauračného stravovania, účelového 
stravovania a prechodného ubytovania, 
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o vykonávať ekonomické činnosti, spojené so získavaním a spracovaním 
informácií v oblasti poskytovania služieb, zásobovania a odbytu, 
personalistiky, vedenia administratívy, účtovníctva, 

o pracovať individuálne i v tíme, sústavne sa vzdelávať,  
o orientovať sa v základných právnych normách a predpisoch,  
o zostaviť podnikateľský plán a podnikať v oblasti hotelierstva a spoločného 

stravovania,  
o tvoriť podnikateľských zámery v predmete podnikania,  
o orientovať sa v právnych normách predmetu podnikania,  
o dodržiavať zásady spoločenského správania a spoločenského protokolu,  

 počas štúdia absolvuje 1400 hodín praktického vyučovania, z čoho je 1200 hodín,  
 ovláda  

o aplikačné programy, využíva možnosti Internetu a využíva informačno-
komunikačné technológie v riadiacej činnosti  

o základy hospodárskej korešpondencie a účtovnej evidencie v programe KROS, 
 pozná potraviny, nápoje, technologické postupy, prípravu rôznych druhov jedál a 

nápojov tradičnými a progresívnymi metódami, pozná zásady a techniky stolovania, 
techniku jednoduchej a zložitej obsluhyodborného výcviku zameraného na zručnosti 
v obsluhe, pri príprave jedál a manažérskych zručností pri fungovaní podnikov 
cestovného ruchu,  

 má podnikateľské a manuálne zručnosti,  
 je odborník adaptabilný pre prácu v príbuzných odboroch a schopný aplikovať získané 

vedomosti v praxi, 
 je všestranný, jazykovo zdatný (dva cudzie jazyky),  
 je pripravený pokračovať v štúdiu vysokej škole.  

Absolventi štúdia sa môžu uplatniť:  

 V hoteloch a gastronomických zariadeniach na pozícii:  
o manažér prevádzky,  
o vedúci úseku stravovania,  
o vedúci odbytového strediska,  
o vedúci recepcie,  
o ekonóm, účtovník,  
o čašník, servírka.  

 v cestovných kanceláriách na pracovných miestach:  
o animátor,  
o sprievodca,  
o delegát,  
o prevádzkový pracovník,  

 v samostatnom podnikaní,  
 v štúdiu na vysokých školách.  

 
 
 


