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Hotelova akadémia, JuZnd trieda 10 v KoSiciach ponuka absolventom zdkladnych
Skoél atraktivny patroény Studijny odbor 6323 K 00 hotelova akadémia, ukonceny
maturitnou skuskou, ktory pripravuje stredoskolsky vzdelanych odbornikov pre Siroku oblast
hotelierstva schopnych samostatne podnikat v zariadeniach restaura¢ného stravovania.

Skola vznikla v roku 1986 a pocas jej posobenia sa menila dizka i obsah $tudii. Pocas
svojej existencie sa zaradila medzi prestizne hotelové akadémie na Slovensku. Svedéi o tom
vysoka uspesSnost maturantov v praxi i na prijimacich skdskach na vysoké S3koly.

Co ponukame:

e moderne vybarené odborné a jazykové ucebne /zmodernizované v rdmci projektu
EU/,

¢ vyucbu slovenského jazyka a literatury, dejepisu, geografie ale aj inych vSeobecno-
vzdelavacich predmetov pomocou tabletov,

e okrem vyucného listu a maturitného vysvedcenia moznost ziskat certifikat
z Uctovnictva v programe KROS,

e ucebnu prax v $pickovych hoteloch — hotel ROCA, hotel YASMIN,

e zahraniénu prax v ramci mobility ERASMUS * v Nemecku, Franctzsku, Madarsku,
Spanielsku, Estonsku, Cesku,

e barmansky kurz, baristicky kurz, kurz apovanie piva, animacny kurz a kurz
dekorativneho vyrezavania — carvingfruit,

e Ucast na odbornych, hlavne barmanskych sutazZiach, v sk. roku 2014/2015 nasi
Studenti ziskali zlaté medaily,

e rozSirenu vyuku cudzich jazykov,

e v spoluprdci so Skolou vo Francuzsku v La Roche moznost jednoro¢ného studia vo
Francuzsku - diplomovany CAP Europée /kuchar alebo ¢asnik/

absolventi studijného odboru hotelova akadémia podla skolského vzdeldvacieho programu
ziskaju v patrocnom Studiu vseobecné vzdelanie a Siroky odborny profil v oblasti
manaZzmentu hotelierstva, gastronémie, cestovného ruchu a turizmu.

Absolventi ziskavaju vyucny list v odbore hotelova akadémia a maturitné vysvedcenie.
V zmysle stanoviska Zvazu hotelov a reStaurdcii SR k akceptacii certifikatov vyucny list v
odbore hotelova akadémia im umoznuje pracovat na pozicii kuchar, c¢asnik. Maturitné

vysvedéenie im umozZiiuje pracovat na pozicidch v hotelovych a gastronomickych
zariadeniach, kde sa vyZaduje Uplné stredné odborné vzdelanie.

Pracovné uplatnenie absolventov:

e jeschopny
o vykonavat odborné ¢innosti v hotelovych a restauracnych sluzbach, vykonavat
prace, suvisiace s riadenim a organizovanim hospodarskej ¢innosti a
prevadzky v hotelovych zariadeniach restauraéného stravovania, Uéelového
stravovania a prechodného ubytovania,
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o vykonavat ekonomické ¢innosti, spojené so ziskavanim a spracovanim
informacii v oblasti poskytovania sluzieb, zdsobovania a odbytu,
personalistiky, vedenia administrativy, U¢tovnictva,
pracovat individudlne i v time, sistavne sa vzdelavat,
orientovat sa v zakladnych pravnych normach a predpisoch,
zostavit podnikatelsky plan a podnikat v oblasti hotelierstva a spolo¢ného
stravovania,

o tvorit podnikatelskych zamery v predmete podnikania,

o orientovat sa v pravnych normach predmetu podnikania,

o dodrziavat zasady spolocenského spravania a spolocenského protokolu,

e pocas Studia absolvuje 1400 hodin praktického vyu€ovania, z coho je 1200 hodin,
e ovlada

o aplikacné programy, vyuziva moznosti Internetu a vyuziva informacno-
komunikacné technolégie v riadiacej Cinnosti

o zaklady hospoddarskej koreSpondencie a Uctovnej evidencie v programe KROS,

e pozna potraviny, ndpoje, technologické postupy, pripravu roznych druhov jedal a
napojov tradi€nymi a progresivnymi metéddami, pozna zasady a techniky stolovania,
techniku jednoduchej a zloZitej obsluhyodborného vycviku zameraného na zruénosti
v obsluhe, pri priprave jedal a manazérskych zru¢nosti pri fungovani podnikov
cestovného ruchu,

e ma podnikatelské a manualne zruénosti,

e je odbornik adaptabilny pre pracu v pribuznych odboroch a schopny aplikovat ziskané
vedomosti v praxi,

e je vsestranny, jazykovo zdatny (dva cudzie jazyky),

e je pripraveny pokracovat v Studiu vysokej Skole.

Absolventi $tudia sa moézu uplatnit:

» V hoteloch a gastronomickych zariadeniach na pozicii:
o manazér prevadzky,

veduci useku stravovania,

veduci odbytového strediska,

veduci recepcie,

ekonom, uctovnik,
o casnik, servirka.

= v cestovnych kancelaridach na pracovnych miestach:
o animator,
o sprievodca,
o delegat,
o prevadzkovy pracovnik,

*» v samostatnom podnikani,

= v Studiu na vysokych skolach.
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